
CAVATELLI AU PESTO DE TOMATES SÉCHÉES - 28 $ 

PLATS

ROULEAUX DE PRINTEMPS AUX CREVETTES - 18 $

VÉGÉ ‘N CHILL - 25 $

CÔTELETTE DE PORC FUMÉE - 38 $

CREVETTES • FURIKAKE • AÏOLI • CIBOULETTE • AIL FRIT • FLOCONS
DE BONITE • TREMPINETTE AU SOJA, GINGEMBRE & AIL

PÂTES • POIREAUX • PESTO DE TOMATES SÉCHÉES • BASILIC • CRÈME
FROMAGE MANCHEGO

ROMANESCO • CAROTTES • COURGETTES • POIS CHICHES • YOGOURT TANDOORI • CROUSTILLANT
DE NOIX DE CAJOU AU CHILI 

ENTRÉES

TREMPETTE D’OLIVES - 20 $
OLIVES • TOMATES SEMI-SÉCHÉES • ÉCHALOTES • SAUCISSON SÈC

ZESTE D’ORANGE • VIN BLANC • FIORE DI LATTE • CIABATTA

TARTARE - 24 $
BŒUF • MOUTARDE DE DIJON À L'ANCIENNE • AIL CONFIT • CÂPRES

ÉCHALOTES FRANÇAISES • ANCHOIS • HERBES • TOMATES SEMI-SÉCHÉES
BAGUETTE AU FROMAGE ET AU SÉSAME

TOSTADA DE PÉTONCLES - 24 $
PÉTONCLES • LÉGUMES MARINÉS • SALSA VERDE • OSEILLE

SALSA MACHA • AMANDES AU TAMARI

SALADE DE MAÏS - 18 $
MAÏS • ROQUETTE • OIGNONS ROUGES • PÊCHES • FETA • GRAINES DE CITROUILLE

TOMATES CERISES • VINAIGRETTE AU CITRON GRILLÉ ET ORIGAN 

TRUITE - 40 $
PANCETTA • MAÏS • POIS • RIZ D’AVOINE • VELOUTÉ DE MAÏS

STEAK FRITES - 50 $
CONTRE FILET • DEMI GLACE AU BRANDY ET POIVRE VERT

REMERCIEMENTS:
FURLEY’S BREAD MEAT AND WINE

FERME DE L’ILE
HARVEST MOON

 LES SERRES CHLOROPHYLLE
CASA VERDE

MARCHÉ ÉCOLOCAL

CÔTELETTE DE PORC FUMÉE & GRILLÉE • POMMES DE TERRE • PANCETTA • DIJON
À L’ANCIENNE • FINES HERBES • CHAMPIGNONS • ŒUF DE CAILLE MARINÉ
VINAIGRETTE DE POIREAUX GRILLÉS  

OPTION VÉGANE !

Mati
Bistro chic



SUNDRIED TOMAOTO PESTO  CAVATELLI - $28   

MAIN

SHRIMP SPRING ROLLS - $18

VEGG ‘N CHILL - $25

SMOKED PORK CHOP - $38

SHRIMP • FURIKAKE • AIOLI • CHIVES • FRIED GARLIC • BONITO
FLAKES • GINGER, GARLIC & SOY DIPPY DIP 

PASTA • LEEKS • SUNDRIED TOMATO PESTO • BASIL • CREAM
MANCHEGO CHEESE

ROMANESCO • CARROTS • ZUCCHINI • CHICKPEAS •TANDOORI YOGURT • CASHEW CHILI CRUNCH 

STARTER

OLIVE DIP - $20
OLIVES • SEMI DRIED TOMATOES • SHALLOTS • DRY SAUSAGE 

ORANGE ZEST • WHITE WINE • FIORE DI LATTE • CIABATTA

TARTAR - $24
BEEF • GRAINY DIJON • CONFIT GARLIC • CAPERS • SHALLOTS • ANCHOVIES

HERBS • SEMI-DRIED TOMATOES • CHEESE & SESAME BAGUETTE

SCALLOP TOSTADA - $24
SCALLOPS • PICKLED VEGETABLES • SALSA VERDE • SORREL

SALSA MACHA • TAMARI ALMONDS

CORN SALAD - $18
CORN • ARUGULA • RED ONIONS • PEACHES • FETA • PUMPKIN SEEDS

CHERRY TOMATOES • CHARRED LEMON & OREGANO VINAIGRETTE 

TROUT - $40
PANCETTA • CORN • PEAS • OAT RICE • CORN VELOUTÉ

STEAK FRITES - $50
NY STRIP • GREEN PEPPERCORN AND BRANDY DEMI GLACE

SHOUT OUTS:
FURLEY’S BREAD MEAT AND WINE

FERME DE L’ILE
HARVEST MOON

 LES SERRES CHLOROPHYLLE
CASA VERDE

MARCHÉ ÉCOLOCAL

GRILLED SMOKED PORK CHOP • POTATOES • PANCETTA • GRAINY DIJON • HERBS
MUSHROOMS • MARINATED QUAIL EGG • CHARRED LEEK VINAIGRETTE  

VEGAN OPTION!

Mati
Bistro chic


