
ROMANOFF - 28 $

PLATS

ROULEAUX DE PRINTEMPS AUX CREVETTES - 18 $

VÉGÉ ‘N CHILL - 25 $

CÔTELETTE DE PORC FUMÉE - 38 $

CREVETTES • FURIKAKE • AÏOLI • CIBOULETTE • AIL FRIT • FLOCONS
DE BONITE • TREMPINETTE AU SOJA, GINGEMBRE & AIL

MEZZI RIGATONI • ÉCHALOTES • AIL • POIVRE NOIR CONCASSÉ • CRÈME
SAUCE TOMATE • FROMAGE ROMANO

KURI SQUASH • CAROTTES • CHOU-FLEUR • NAVETS HAKURI •TANDOORI YAOURT 
CROQUANT DE CHILI DE NOIX DE CAJOU

ENTRÉES

TREMPETTE D’OLIVES - 20 $
OLIVES • TOMATES SEMI-SÉCHÉES • ÉCHALOTES • SAUCISSON SEC

ZESTE D’ORANGE • VIN BLANC • FIORE DI LATTE • CIABATTA

TARTARE - 24 $
BŒUF • MOUTARDE DE DIJON À L'ANCIENNE • AIL CONFIT • CÂPRES

ÉCHALOTES FRANÇAISES • ANCHOIS • HERBES • TOMATES SEMI-SÉCHÉES
BAGUETTE AU FROMAGE ET AU SÉSAME

GRAVLAX DE TRUITE - 24 $
TRUITE • POMMES MARINÉES • GASTRIQUE MIEL + DIJON • CROUSTILLANTE DE

GRAINES DE CITROUILLE + POLLEN D'ABEILLE • CRESSON

HALLOUMI - 18 $
HALLOUMI • COURGETTES • ROMESCO • DUKKAH • KALE

MORUE NOIR - 46 $
MORUE NOIRE • NOIULLES UDON • BOK CHOY • FONDS DE LAIT DE COCO,
GIGEMBRE ET CITRONELLE • CHUI CHOW • ÉPICES TOGARASHI

STEAK TAGLIATE & FRITES - 50 $
CONTRE FILET • TOMATES MARINÉES • FROMAGE MANCHEGO • CRESSON

REMERCIEMENTS:
FURLEY’S BREAD MEAT AND WINE

FERME DE L’ILE
HARVEST MOON

 LES SERRES CHLOROPHYLLE
CASA VERDE

MARCHÉ ÉCOLOCAL

CÔTELETTE DE PORC FUMÉE & GRILLÉE • POMMES DE TERRE • PANCETTA • DIJON
À L’ANCIENNE • FINES HERBES • CHAMPIGNONS • ŒUF DE CAILLE MARINÉ
VINAIGRETTE DE POIREAUX GRILLÉS  

Mati
Bistro chic

OPTION VÉGÉ !

OPTION VÉGANE !

!



ROMANOFF - $28

MAIN

SHRIMP SPRING ROLLS - $18

VEGG ‘N CHILL - $25

SMOKED PORK CHOP - $38

SHRIMP • FURIKAKE • AIOLI • CHIVES • FRIED GARLIC • BONITO
FLAKES • GINGER, GARLIC & SOY DIPPY DIP 

MEZZI RIGATONI PASTA • SHALLOTS • GARLIC • CRACKED BLACK PEPPER • CREAM
TOMATO SAUCE • ROMANO CHEESE

KURI SQUASH • CARROTS • CAULIFLOWER • HAKURI TURNIPS • TANDOORI YOGURT  
CASHEW CHILI CRUNCH 

STARTER

OLIVE DIP - $20
OLIVES • SEMI DRIED TOMATOES • SHALLOTS • DRY SAUSAGE 

ORANGE ZEST • WHITE WINE • FIORE DI LATTE • CIABATTA

TARTAR - $24
BEEF • GRAINY DIJON • CONFIT GARLIC • CAPERS • SHALLOTS • ANCHOVIES

HERBS • SEMI-DRIED TOMATOES • CHEESE & SESAME BAGUETTE

TROUT GRAVLAX - $24
TROUT • PICKLED APPLES • HONEY + DIJON GASTRIQUE
PUMPKIN SEED + BEE POLLEN CRUNCH • WATERCRESS

HALLOUMI - $18
HALLOUMI • ZUCCHINI • ROMESCO • DUKKAH • KALE

BLACK COD - $46
BLACK COD • BOK CHOY • GINGER, LEMONGRASS AND COCONUT BROTH
UDON NOODLES • CHIU CHOW • TOGARASHI SPICE

STEAK TAGLIATE & FRIES - $50
NY STRIP • MARINATED TOMATOES • MANCHEGO CHEESE • WATERCRESS

SHOUT OUTS:
FURLEY’S BREAD MEAT AND WINE

FERME DE L’ILE
HARVEST MOON

 LES SERRES CHLOROPHYLLE
CASA VERDE

MARCHÉ ÉCOLOCAL

GRILLED SMOKED PORK CHOP • POTATOES • PANCETTA • KALE
MUSHROOMS • MARINATED QUAIL EGG • CHARRED LEEK VINAIGRETTE  

VEGAN OPTION!

Mati
Bistro chic

VEGETARIAN OPTION! !


