
Rum, passion fruit liqueur, creme de cassis,

COCKTAILS

COUPE DE FEU
Morbleu, mûres, sirop romarin, miel, Planteray overproof 

LYCHEE SOUR
Liqueur de litchi, sirop de cerises, lime, blanc d’oeuf, litchi

CESAR MATI ÉPICÉ
Gin  3   lacs lime et basilique,  sirop habanero,  sake,  clamato, 

JUNIPER PUNCH
Gin,  liqueur de fruit de la passion,  liqueur de pomme, liqueur

MARTINI ESPRESSO
Vodka, coureur des bois, espresso, sirop d’érable, blanc d’oeuf

HIBISCUS PUNCH
Rhum, liqueur de fruit de la passion, crème de cassis, 

PASSION MARTINI
Rhum,  liqueur  de  fruit  de  la  passion,  sirop  de  vanille,  jus

Morbleu, blackberries, rosemary syrup, honey, Planteray overproof

Lychee liqueur, cherry syrup, lime, egg white, lychees

Gin 3 lacs lime and basil,  habanero  syrup,  sake,  clamato,  dry 

Vodka, coureur des bois, espresso, maple syrup, egg white

Gin,  passion  fruit  liqueur,  apple  liqueur,  strawberry  liqueur,

Rum, passion fruit liqueur, vanilla syrup, orange juice, egg white

Old Fashioned   

Negroni               

Margarita           

Martini               

COCKTAILS SANS ALCOOL | MOCKTAILS - 8 $

ASK ABOUT OUR MOCKTAILS OPTIONS
RENSEIGNEZ-VOUS SUR NOS OPTIONS DE COCKTAILS SANS ALCOOL

15 $

15 $

15 $

14 $

Mojito 

Cosmopolitan 

Sour 

Bloody caesar 

14 $

16 $

15 $

14 $

amaretto| whiskey

saucisson, olive épicée, oignon mariné

sausage, spicy olive, pickled onion 

de fraise, pétillant de pamplemousse  

grapefruit bubbly

d’orange, blanc d’oeuf 

  SIGNATURE

COCKTAILS
CLASSIQUE

16 $

15 $

18 $

15 $

15 $

15 $

15 $

LA CUVÉE DES FRIMAS 
Vin rouge, brandy, oranges, cannelle, Clous de girof, miel
Red wine, Brandy, oranges, cinnamon, cloves, honey

16 $

amers, thé maison hibiscus, lime

bitters, homemade hibiscus tea, lime

(VIN CHAUD MAISON)

COLLABORATIONS

VIGNOBLE LE BOURG DES CÈDRES
VIGNOBLE D’OVILA

MICROBRASSERIE 4 ORIGINES
MICROBRASSERIE TROIS LACS

SANTA MARGHERITA VALDADIGE
Pinot Grigio (Italie | Italy) 

EXCELSIOR ESTATE
Chardonnay (Afrique du Sud | South Africa)

AUTRES | OTHER
LE SUROÎT (VIGNOBLE D’OVILA)
Rosé (Les Cèdres, QC) 

CATHERINE TRESTLER (BOURG DES CÈDRES)
Orange (Les Cèdres, QC) 

ROUGES | RED

RÉSERVE DE LOUIS ESCHENAUER
Bordeaux (France)

UMANI RONCHI JORIO BIO
Montepulciano d'Abruzzo (Italie | Italy)

LITTLE LADY B 
Merlot (Espagne | Spain) 

LE PETIT POUVOIR 
Petit perls, marquette, frontenac noir (Québec) 

LANGHE ROSSO 2022
Barbera, Dolcetto, Nebbiolo (Italie | Italy) 

BODEGAS BURGO VIEJO
Tempranillo (Espagne | Spain)

BLANCS | WHITE

BIÈRE |  BEER

MSM (Montreal State of Mind) | NEIPA
Jam Session | IPA

Blanche de chambly | Blanche

Guinness | Stout

Sapporo | Blonde
Saint-Patrick | Rousse / Red

DARLING CELLARS
Chenin blanc (Afrique du sud | South Africa) 

VIDAL
Geisenheim (Québec) 

KANAKARIS 
Roditis (Grèce | Greece) 

CEPA VELLA
Mencia (Espagne | Spain)

LES SENTINELLES
Pinot noir (France)

THE CHOCOLATE BLOCK 
Syrah (Afrique du Sud | South Africa)

FATTORIA FIBBIANO
Vermentino (Italie | Italy) 

SANGRIA SOHO

VIGNOBLE PIGEON HILL

[Importation privée]

VINICOLOR

[Importation privée]

[Importation privée]

[Importation privée]

14 $ / 48 $

15 $ / 50 $

66$

55 $

68 $

65 $

72 $

85 $

90 $

14 $ / 48 $

13 $ / 46 $

14 $ / 48 $

50 $

65 $

75 $

          48 $

          48 $

8 $

8 $

8$

9 $

9 $

9 $

[Prix d’or Canada]

[Importation privée]

[Importation privée]

[Importation privée]

[Importation privée]

14 $ / 48 $

[Importation privée]

Midori, peach schnapps, vin rouge, vin blanc, jus d’ananas, jus
de lime, fruits


